Ricordiamo alla gentile clientela che il
"CARISMA" propone anche il servizio di

PIZZERIA

Margherita ... .. ... i € 8,00
Napoletana ............ccooiiiiiiiiiiii e € 9,00
Culatello ... ... e € 12,00
Quattro Stagioni ...t € 10,00
JLIC Lot 1T - J P € 12,00
Patatine Fritte e wurstel ... ... ... ... ... . € 10,00
Pancetta e grana .......... ..o, € 10,00
Salsiccia e frijarelli ....... ... € 10,00
Bufala e pomodorini ......... ... ... € 10,00
Funghi e carciofi....... ... € 10,00
Vegetariana con verdure alla griglia .............................. € 10,00
Salame piccante e pecorino...............ccooiiiiiiiiiiiiiiiia.... € 10,00

Frutti di mare ... e € 12,00



ANTIPASTI

Insalatina di arance con scaglie di pecorino..
Melanzane alla parmigiana .....................
Insalatinadimare......................oooo
Misto affumicato di pesce spada e tonno ....
Toscano tostato ai funghi porcini .............
Assaggino di polenta con funghi porcini.......

Insalatina di gamberetti in salsa rosa........

Cocktail di gamberetti con carciofi e balsamico .................

Culatello con crostini ...........................
Toscano tostato con tartufo nero.............
Polenta fritta con stracchino e marmellata ..
Assaggio di formaggi con miele e noci ........
Crostini misti................oiiii.
Insalatina di gamberetti con olio e limone....
Salmone affumicato con crostini ..............
Insalatina dello Chef con cuori di finocchio ..

Antipasto alla modenese .......................

Carpaccio di carne salada con rucola e grana

10,00
10,00
10,00
10,00
10,00
10,00
10,00
10,00
12,00
12,00
10,00
10,00
10,00
10,00
12,00
10,00
10,00

10,00



PRIMI PIATTI

Pennette all'arrabbiata....... ...

Risotto alla parmigiana........... ... i,

Spaghetti aglio, olio

€ PeperonCino............ccoeeieuiiinennnnn..

Tagliatelle alla bolognese .....................coooiiiiiiiiiiii...

Spaghetti con pomodoro fresco e basilico........................

6nocchi gratinati con porcini e pancetta .........................

Rigatoni al guanciale

ecremadirucola...........................

Ravioli di zucca in crema di parmigiano e balsamico.............

Ravioli di ricotta alla modenese ................ccoiieiieininn...

Tortellini in brodo o

Tortellini al tartufo

allapanna............ooiiiiiiL,

= P

Tagliolini al tartufonero............ ... i,

Pennette con speck e rucola ...l

Fettuccine ai porcini

Risotto al balsamico

10,00
10,00
10,00
10,00
10,00
12,00
12,00
10,00
10,00
14,00
15,00
12,00
12,00
12,00

12,00



PRIMI PIATTI DI PESCE

Spaghetti alle vongole veraci fresche.............................

Tagliolini agli scampi.....

Risotto ai gamberetti ...

Spaghetti alla polpa di branzino............................l

Pennette con gamberetti
Tagliolini al salmone .....

Spaghetti ai crostacei ..

ezucchine ..........ccooiiiieiiiiin...

Pennette con tonno e olive nere .............ccoveeeieiuununnnn.

Risotto con scampi sgusciati, asparagi e zafferano .............

Risotto al salmone .......

Risotto ai frutti di mare

14,00
14,00
14,00
14,00
14,00
12,00
15,00
12,00
14,00
12,00

14,00



Hamburger di filetto

SECONDI PIATTI

con salsa tartara e bernese...............

Bocconcini di pollo al gorgonzola.............................. ...

Paillard di maiale ai ferri..........cooieiiiiii e,

Scamorza alla piastra con verdure .............................L.

Scaloppine ai porcinio al limone....................... .l

Straccetti di manzo con porcini e pomodorini ....................

Bocconcini di pollo al

limone o ai porcini ..........................

Uova con asparagi e tartufo.....................ooiiiiiii.

6rigliata di carne con verdure.............. ...l

Tagliata di filetto al

POSMAPING ...ttt eeeaaaeaanns

Tagliata di filetto all'aceto balsamico ............................

Filetto dello Chef "CARISMA" ... .. .. ... . i,

Filetto alla Voronof .

Filetto al tartufo....

Filetto all'aceto balsamico ........ ...,

Filetto al pepe verde

20,00
14,00
14,00
14,00
14,00
14,00
14,00
18,00
18,00
22,00
22,00
22,00
22,00
22,00
22,00

22,00



SECONDI PIATTI DI PESCE

"Luigi” misto di antipastini dipesce............................... € 20,00
Fritto misto di gamberi, anelli di totano e ciuffi di calamari...€ 18,00
Spiedini dicalamari............. ..o € 18,00
6rigliata di crostacei e branzino .............................. ... € 22,00
Filetto di branzino alla griglia ..................................... € 22,00
Gamberoni alla griglia ......... ... ... ... € 20,00
Filetto di branzino al cartoccio....................coiiiiiii.. € 22,00
Filetto di branzino in guazzetto................................... € 22,00
Scamponi alla griglia............ ... i € 25,00
Zuppetta dicrostacei ..........ooiiiiiiiiiiiiii i € 22,00
Spiedini di gamberetti alla griglia................................. € 20,00
Gamberoni in crosta di pane gratinati ..................... ... € 20,00
Gamberoni al brandy .......... ... € 20,00
Gamberoni in fantasia di verdure fresche........................ € 20,00

Insalata di mare in piatto unico................... ... ...l € 20,00



DOLCI —- DESSERT - FRUTTA

Fantasia di dolcezze.................c. ..o € 7,00
Trancio di ananas fresco.............oooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiineaa.. € 5,00
Fragole con panna, al gelato o zucchero e limone ............... € 5,00
Panna cotta (frutti di bosco, fragola o caramel) ................ € 5,00
Crostata del giorno............ ... . oo, € 5,00
MaASCArpoNe . ...ttt i et e € 5,00
Coppa bianca e Nera..............ccoiiiiiiiiiiiiiiiiiiaeaaannnnn. € 5,00
CopPa PegINA ...ttt ie e eaeeaeeeeaeaaeaennens € 5,00
Sfogliatina morbida alla crema chantilly....................... .. € 5,00
Frutta flambe. .. ... ... € 7,00
Crepes suzette. ..........oiiiiiiiiiiiiiii i € 7,00
Crepés allanutella................ ., € 5,00
Crepés alla crema pasticcera e frutta............................ € 5,00
Montebianco al cioccolato caldo e mandorle...................... € 5,00
Tartufo bianco o nero affogato al caffé......................... € 5,00

Torta al cioccolato e mascarpone ...................coiiiiiinaa... € 5,00



CARTA DEI VINI

LE NOSTRE QUALITA' SUPERIORI

Ca’ dei Frati Lugana DOC .......... ..., € 30,00
Colli di Luni Vermentino DOC ...............ccooiiiiiiiiiiiiian... € 30,00
Franz Haas Manna...............cooiiniiii i € 40,00
Il Bruciato Bolgheri DOC rosso............ccccciiiiiiiiiinnnnn.... € 40,00
Ornellaia Le Volte rosso ............cooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiaannnn.. € 40,00
Varvaglione Papale Oro Primitivo .................................. € 35,00
TrentoDoc - Cantina "Moser” ............c.ccoiiiiiiiiiiiininn... € 60,00
VINI BIANCHI
Chardonnay - Tenuta Luisa ...............ccooiiiiiiiiiiniinnn.... € 20,00
BIGNGE ... e € 30,00
Gewurztraminer - Cantina Kellerei .....................cooi... € 25,00
Ribolla gialla - Tenuta Luisa ..................cooiiiiiiiii.... € 20,00
Malvasia bianca del Salento ...l € 15,00
Falanghina - Terre Stregate .......... ..ot ... € 15,00
VINI FRIZZANTI E SPUMANTI
Prosecco DOC "La Farra” ...........c.ccoiiiiiiiiiiiiene... € 18,00
Prosecco - Valdobbiadene...........................il. € 20,00
Cartizze - RUGGeri .......couiiiiiiiii i € 35,00
Pignoletto. ... ... .ccoooiiiiii e € 15,00
Bellavista - Franciacorta...............cooiiiiiiiiiiiiiiiaiaa... € 65,00
Franciacorta Millesimato Satén Maiolini .......................... € 60,00
Ferrari Perlé . ...........coooiimiiiii e € 70,00
Ca del Bosco - Franciacorta..............cooovviiiiiiiiinnnnn.... € 65,00
Foss Maray ROSE ............ccoiiiiiiiiiiiii i iiiiaaaaat € 25,00
VINI ROSSI
Chianti - Castello di Farnetella.................................... € 15,00
Morellino di Scansano - Cantina San Felo ........................ € 15,00
Nero d'Avola - Tenute Nicosia ...........coooiiiiiiiiiiiinnnan... € 15,00
Rosso di Montalcino - Caparzo ...............ccovviiiiiiiiinnn.... € 25,00
Sangiovese - Le Rocche Malatesiane.............................. € 15,00
Primitivo del Salento ........ ... ..o € 15,00
Negroamaro del Salento .............. ...l € 15,00
VINI ROSSI VIVACI
Lambrusco Otello ........ ..., € 18,00
Lambrusco vecchia Modena “premium” ............................ € 18,00
Lambrusco L'Acino Corte Manzini..............ccoovviviienennna.. € 18,00

Servizio e coperto € 2,00
Per la preparazione di alcuni piatti possono essere usati prodotti congelati o surgelati



